Uloga | vaznost voca u prehrani

* VVoCe unosi raznolikos toblika, boja, okusa
| mirisa u covjekovu prehranu

 Visok sadrzaj vitamina, minerala,
antioksidansa i drugih spojeva Cini ga
nezaobilaznim faktorom zdravlja
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Hemijski sastav nekih vaznij

Vrsta voca

Jabuka
Kruska
Dunja
Sljiva
Breskva
Marelica
Tresnja
Viinja
Borovnica
Jagoda
Malina
Kupina
Cmi ribz
Linmn
Naranca

Suha
fvar
13,80
13,55
12,46
17,65
14,50
11,50
13,18
15,35
12.50
9.25
12,15
11,95
15,80
10,50
10,95

voca (U %)

Kiseline pH
0.51 3.5
0,21 1,8
1,00 3,2
0,63 3.6
0.85 3.6
1,92 3,5
0.45 4.0
1,25 3.3
0,88 34
0.84 3.5
1,95 3,30
0,62 32
2,40 3.3

550 250

=t

0,38 3,50

Secer
(red)
7.02
7,20
6.68
970
3.38
3,35
8.13
8.69
5726
4,03
5.20
4 45
6.45
3.10
453

Saharoza

1.55
1,00
0,78
3.50
3.86
3,80
0,68
0,64
1.03
1.10
1,85
0.90
1,90
3.00

-,

3,72

Ih vrsta

Pektin  kecal/100

0.78
0.20
0,76
0.78
0.65
0,58
0.48
0,30
0.39
0.57

me
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Sadrzaj nekih vitamina u pojedinim vrstama
voca (mg/100 g svjezeg ploda)

Yrsia voca J : Bl B2 Folna Kiselina

Jabuka 0,04 0,39
Kruska ! 0,45
Dunja 0.43
Sljiva ‘ 0,46
Breskva ) 0,56
Marelica 0.45
Iresnja 0.28
Visnja ! 0,27
Borovnica : 0,01
Jagoda ! 0.44
Malina A 0,45
Kupina 0,15
Cmi ribiz —

Limun 0,01

Naranca A 0,01 N nitroPDF'
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NiSta se ne prepusta slucaju
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 Kada brati?

berba
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Metode za odredivanje optimalnog
momenta berbe

* Broj dana od cvjetanja do zavrsetka porasta ploda i
karakt. boje(jonatan 140, zl. deliSes-150, greni s.-180,
pink lady-270

« Lakoca odvajanja peteljke od grancCice
 Promjena osnovne boje pokozice
 Promjena boje sjemenke

. Cvrsto¢a mesa ploda (penetrometar)

« Jodno skrobni test (isCezavanje skroba u plodovima, 10
g KJ+3g J/1 | vode),

« Sadrzaj SecCera (refraktometrijski)
« Sadrzaj kiselina u plodu (titriranje 0,1 M NaOH)
« Sadrzaj etilena (spektrofotometrijski)
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Jodno skrobni test

Zrenjem sadrzaj joda u plodovima opada, zbog
hidrolize | razgradnje na proste secere

Jodno skrobni test (iSCezavanje skroba u
plodovima, 10 g KJ+3g J/1 | vode),

U petrijeve kutije se potapa poprecno presjecen
plod (drzi se 30 sekundi), okrene se i radi se
ocCitanje obojenosti-poredenje sa napravljenom
skalom

Skala moze biti 1-5ili 1-10: 1= nezreo plod
(Citava povrsina tamna, joS nije pocela hidroliza
skroba), a 5= prezreli plodow sav skrob se
razgradio

PDF’

n mtro



Cvrstoéa mesa ploda

Zrenjem ploda Cvrsto¢a mesa ploda opada (netopivi
pektin prelazi u topivi)
1. Svakih 7 - 10 dana pred berbu se uzima sa 10

satabala po 10 plodova iz zone plodonosenja za probu ,
Isto se uzorkuje i za jodno skrobni test

2. Skine se pokozica ploda na mjestu gdje Ce se mjeriti
(na 4 strane ploda), debljina skinute pokozice je otprilike
g 12-15 mm

Za jabuku se koristi cilindar promjera @ 11mm, a kod
kruSke @ 6-8 mm der (Resultat: kg po cm?)

3. Sok koji prsne iz plodova se3 moze Koristiti i za
mjerenje ukupno rastvorljive suhe tvari-refraktometrom
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Ukpno rastvorljiva suha tvar
(URST)

Zrenjem raste sadrzaj URST —secera
(95% od URST su seceri)

Mjeri se refraktometrom-na bazi
prelamanja svjetlosti (URST)

|zrazava se u stepenima briksa °Brix

Kapljica soka se nanese na prizmu
refraktometra , poklopi se i okrene ka
suncu

Uradi se ocCitanje
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Neki korisni savjeti, pomocu kojih
cete “nas” pravilno ubrati
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Koja su moguca ostecenja
prilikom branja”

- vrlo uocljiva
osteéenja,

- osteéenja koja su
slabo vidljiva,

» ostecenja kojima se
simptomi vidljivi tek u
skladistu/nakon
iznosenja iz skladista
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DireKtno vidljiva ostecenja

Slomljena peteljka:

- sorte sa dugom peteljkom
su posebno osjetljive

Uzroci:

- plodovi nisu dovoljno zreli

- berac¢ je pri berbi vukao
plod nanize

PDF’
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Kruska sa slomljenom peteljkom = vitez sa
slomljenim macem

« Ostecena kruska u
skladistu pocinje
truliti 1 time se
trulez dalje prenosi
na susjedne
zdrave plodove!ll
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Plodovi bez peteljke

* Niso dobri za
skladistenje.

* PocCinju truliti 1 trulez se
prenosi na susjedne
plodove.
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I Ostecenja koja se
| vide kasno

 Udarci pri branju |
Istresanju jabuka
(otisci)
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Otpali plodovi nisu nizasto!
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Ostecenja, koja se
razvijaju tek u skladistu




Prepune gajbe/boks palete




Padanje plodov sa visine
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M nitro™™ professional

joad the free trial



Udarci plodova pri istresanju




NdRO Derermno pioaove s

* Plod zasuCemo, obrnemo nagore
* Potrebno je otkinuti peteljku pri osnovi

Ne unistiti rodne
pupoljke za
naredni prinos!

Plod primiti s
cijelom rukom,a
ne vrhovima

pr
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Gdje zapoceti berbu?
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Composition of Ripe Strawberry
Harvested at different stages.

Held at 70°F (21°C) to complete color change. ¥

Maturity % SS | % Acid | Ratio
25% color 4.28 0.80 5.35
50% color 4.56 0.79 5.77
/5% color 4.98 0.68 7.32
100% color 5.48 0.59 9.28
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Maturity and Ripeness Stages of Cherries

L

Harvest too early
Small size
Poor color
Poor flavor
Harvest too late
Soft fruit
Increased decay susceptibility

More shrivel, stem browning
and pitting
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Moguci nacini berbe jabuke |
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Sjena

Onions - field packing
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Tree Fruit
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JUNI-JULI
BERBA, KLASIRANJE | PAKOVANJE PLODOVA MALINE

Prilikom berbe plodovi se ne smiju gnjeciti, a beru se bez cvjetne
loze i bez peteljke.

Tokom perioda berbe, u zavisnosti od klimatskih uslova, ista se
obavlja svaki drugi dan, a sama tehnika berbe podrazumjeva
kidanje plodova, bez gnjecenja koristenjem palca, kaziprsta i
velikog prsta.
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berba se odvija u kontinuitetu, trajudi vrlo ¢esto i do mjesec dana. Obezbjedenje sigurnog
plasmana, u cilju postizanja potpunih ekonomskih efekata, nije samo vazan preduslov koji
proizilazi iz dugog vremenskog perioda berbe plodova maline, veéi zbog izrazene
nepostojanosti plodova ove vrste koji iziskuje plasman na trziste u sto kraéem roku

-Obavlja se svaki drugi dan, a sama tehnika berbe podrazumjeva kidanje plodova, bez
gnjecenja, koristenjem palca, kaziprsta i velikog prsta. Za 1 ha zasada maline potrebno je
i do 15 beraca angazovanih svakodnevno, u trajanju od jedan mjesec (70-80%).

-Rani jutarnji i kasni popodnevni sati vremenski su termini berbe plodova maline u toku
dana. Plodovi ubrani pri veéim temperaturama vazduha ili po kisi, usljed nepozeljnih
hemijskih procesa brzo se kvare i gube svoju upotrebnu vrijednost. Distribucija plodova
koji su ubrani u ranim jutarnjim satima mora se izvrsiti isti dan, a plodovi koji su ubrani u
ranim jutarnjim satima mora se izvrSiti isti dan, a plodovi koji su ubrani u kasnim
popodnevnim satima, naredni dan.
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Podjela hladnjaCa obzirom na sastav atmosfere:

1. Hladnjace sa normalnom atmosferom (NA)

sastav plinova kao i u zraku i u takvim hladnjacama se kontrolira uglavhom
temperatura

2. Hladnjace sa kontroliranom atmosferom (CA)

osim temperature kontrolira se sastav atmosfere (CO2, O2, N2, i C2H4), da se
smanji disanje i produzi zivot ploda

3. Hladnjac¢e sa modificiranom atmosferom (MA):

plos(;trojenja slicha CA, ali se nivo CO2 i O2 uspostavlja prirodnom respiracijom
plodova

4. MAP — tehnologija slicna MA, ali se u ovom sluCaju koriste plasticne folije i sliCna
ambalaza za uspostavu modificiranih uvjeta (folija mora biti selektivho propusna,
ukoliko nije produkti disanja — etilen, ubrzava se starenje)

Tehnologije Cuvanja u kontroliranoj atmosferi (CA)

ULO (ultra low oxigen) — Cuvanje u atmosferi 1,8 % 021 1,0 -2,5 % COZ2, a postoje
i novi prijedlozi ( 02 0,8 — 0,9 %, a CO2 1,0-1,0%).

RCA (rapid controlled atmosphere) — brzo hladenje plodova na + 5 oC prije
uspostave ULO.

LECA (low ethilene controlled atmosphere) — smanjenje koncentracije etilena na
razinu < 1 ppm, kao ¢imbenika senescence iz atmosfere u kojoj se nalaze plodovi.
DC%AO(géngmlc controlled atmosphere) — povecanje razine C O2 svakih 5-15 dana
Zda - 0.

IWCA — kratko podizanje temperature na 38 oC u trajanju 4 dana prije samog
poCetka Cuvanja.

I0S (initial oxigen stress) — izlaganje plodova atmosferi sa 1 % 02 0,1-0,4 % CO2
ultrgjanju 10 — 15 dana. Postupak je vrlo u€inkovit u smanjenju palezi pokozice
ploda
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Pozitivan efekat etilena je pri dozijevanju nezrelih plodova u komorama
(banana, avokado)

*Kod jabuke je etilen nepozeljan, ali i lisnato povrce, kao i rezano cvijece
tokom izlaganja veéim koncentracijama etlena propada-stari.

*Obzirom na intenzitet disanja i proizvodnju etilena tokom zrenja plodova
sve hortikulturne vrste dijelimo na klimakterike i neklimakteriCke
Klimaktericki plodovi imaju tokom sazrijevanja znacajno povecanje
intenziteta disenja i proizvodnje etilena.
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Klimaktericke vrste Jabuka, kruSka, neke Sljive, kajsija, breskva, dunja,
borovnica, nektarina, banana, smokva, kivi, mango, papaja, avokado
NeklimakteriCke vrste Kupina, malina, jagoda, brusnica, grozde, grejp, limun,
maslina, narandza, ananas, mandarina, lubenica

Kod klimakterickih plodova je moguce izvrSiti berbu prije potpune (upotrebne)
zrelosti, jer se proces dozrijevanja nastavlja u skladiStima, i moze se regulisati

» Neklimaktericki plodovi nakon berbe nemaju mogucénost dozrijevanja i u njima
se tokom Cuvanja znacajnije ne mijenja hemijski sastav, pa stoga neklimaktericki
plodovi imaju vrlo ograniCen vijek upotrebe, nakon berbe.
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|zbjegavanje

—Ne mjesSati osjetljive plodove (neklimaktericne) sa plodovima koji proizvode
etilen, npr. Salatu i jabuku

—Izolirati ili ventilirati komore za dozrijevanje

—Drzati puSace i ukljuCene motore sa unutarnjim sagorjevanjem podalje od
skladista

*Uklanjanje

—Ventilacija

—Apsorbcija

—Oksidacija

—HipobariCko skladistenje

sinhibiranje sinteze etilena

—Uu procesu sinteze etilena inhibirati sintezu ACC-a

—niska temperatura

—inhibirati djelovanje etilena

*1-MPC (metil ciklo propen)

*Visok CO2, nizak O2

*niska temperatura

Izbor vrste i sorte

—QOdabirati neosjetljive sorte
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Klhimaktericke  Jabuka, kruska, neke Sljve,

VIste kajsya, breskva, dunja, borovnica,
nektarina, banana, smokva, kivi,
mango, papaja, avokado

Neklimaktericke Kupina, malina, jagoda, brusnica,

vrste grozde, grejp, limun, maslina,
narandza, ananas, mandarina,
lubenica

NIKADA NE SKLADISTITI SKUPA KLIMAKTERIJSKE | NEKI
VRSTE!!
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Optimalni momenta zrelosti za berbu jabuka i kruSaka koje ¢e se

SKSEE[IS’[IU I'enetrometar Seceri Jadno skrobni Streif
Jabuka Kg/em2 Brix tes (1-10) index
Arlat 7.0-80 12.0-13.0 5-6 0,11 - 0,13
Boskoop 80-80 11.0-120 4-b Q0 16-020
Erocbum B&- 100 100-11.0 4-56 0186 - 022
Cox Orange B5— 10.0 1M 6-125 4_5 018 — 0,24
Elstar 6,580 11,0-126 34 0,17 - 0,30
Forina 70-85 11,65-13,0 7 -8 0,05 - 008
Gak B5—- 10,0 100-120 o—-0 014 - 020
Blockenapfal 50— 100 11.0-120 1_8 014_018
Glostar BO_ 00 11.0-120 2_4 0,24 — 0,40
Golkden Delicious 7,0 — 80 11,6-13.0 6—7 0,08 - 0,12
Gravenstainar B,0-00 11,6-12,6 80 0,10 - 0,14
Idarad 765-85 11,0-12,0 iy 0,26 — 0,35
Jonagold 66— 7.6 11,6 -13,0 F 0,07 — 0,08
Joragored B5-75 11.6-130 7-8 0,07 — 0,08
Maigold B.O~-10.0 116-130 3-4 0,16 - 0,22
Rubinatta 7.0-80 120-13.0 4-5 010-013
Eruike
Caornics 45-650 1326-1406 ) 0,04 - 008
Conféranos BQ-70 11,6—-13,0 4-G 0,10-013
Gule Louiss B5_75 120- 13,0 1_8 '
Kaiser Mlexander 85— 7.6 120- 13,0 58 (
Williams 7.65_85 116-125 87 ( Created with
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Znacaj Ca za kvalitet i Cuvanje plodova

APSORPCIJACa
t l'libllinn 6 nedel

jnc.n. :

Ca%

Nakon ove faze se CA dodaje prskanjem pr
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SKLADISTENJE PLODOVA

Pripremni radovi

Ocistiti i dezinlikovati komore i
provjeriti funkcionisanje svih uredaja

Prije unoSenja u komoru voéne plodove
treba rashladiti, kao 1 komore (na -1°C)

Pri unoSenju rashladenih plodova
najbolje je puniti jednu po jednu
komoru

Uskladistenje

Punjenje komora ne smije trajali duze
od 48-86 sati, a za osjetljivo voce i
mnogo krace

Obavezno koristiti boks-palete i slagati
ih na odstojanju 5-10 cm. U visinu se
moze slozitii do 8 m

Sredinom komore i pored zidova ostaviti
prostor za kretanje

Ne skladiti vrste i sorte koje imaju razli¢itu produkciju etilena i razlicit intenzitet

respiracije

Obavezna je kontrola plodova krajem decembra, januara.., a u b
kontrolisanom atmosferom moze i rjede (kraj januara, kraj mart
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Tipovi skladiSta

NA - hladnjace sa normalnom atmosferom (moguce regul
temperature i1 vlaznosti zraka),

Minimalm uslovi za mogucnost skladiStenja vo¢nih ploc

To je skladistenje u prostorijama zatamnjenim sa temperaturc
relativnom vlagom zraka 835-90%. Ocekivano vrijeme cuvanja
sorte) u takvim skladstima je 4-5 sedmica(kostcavo voce)/ma
mjeseci (Jabuka), a jagoda i sl. nekoliko dana .

Optimalna veliCina komora 120-170 tona, a optimalna paletiz:
visinu 6,9-7/ m

|zolacija (troSkovi izolacije 15-20 %)-sprijeciii
Isl:
n n_itr_o"“F'

-Materiial za iznlaciiiit manra hiti dohrnno
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Suvremene hladnjace za voce

& velicina mora biti
takva da se mogu
napuniti za 24-48 h

& moraju biti
nepropusne za
plinove

&, moguce Cuvanije i
do 12 mjeseci
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Neki konstrukcijski detalji CA
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Detalji slaganja paleta

n nitro™"



- ‘P_-
¥ -

‘ -
—+ B - ~ 7 ed

trolirana atmosis

1aANSICOLD
* i \'ILII'\:E

. - - - - .
B amou [ TEF =0 <=

-

n nitro™"



Berba izravnho u ambalazu za
prodaju na malo

—

&; koristi se za berbu
Drvoklasnog uroda za
poznatog kupca

&; poteskocCa je sto kod
berbe istovremeno
moramo obavljati i
klasiranje plodova pa
je ucinak manji
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Savremena sortirnica

< 35 aaoao
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Sigurnost voca

Zasto je vazna”
* 1) Zakonski je propisana

» 2) Prioritet je za medije, potrosace |
regulatorna tijela

« 3) Uvjet opstanka u poslu

* 4) Poboljsava kvalitetu i zivot ploda na
polici
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|zvori ugrozavanja sigurnosti voca

* hemijski

* fiziCki

* bioloski

* toksini
 alergeni

* mikroorganizmi
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Slijedljivost:
« Kontinuirano pracenje od proizvodnje do
potrosnje

 KritiChe taCke gdje je moguce ugrozavanje
sigurnosti vocCa

* Nuzna je azurna i taCna evidencija svih
postupaka kako bi se moglo uci u trag uzroku
problema
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Patogeni mikroorganizmi

Bakterije

Virusi

Prazivotinje

1 g fekalija moze imati 1 milijun stanica E.
coliO157:H7 ili cak 10 milijuna Cestica HAV

0,1 g materijala na 10000 plodova=10 —-100
patogena/plod

Infektivha doza 50-100 cCestica a kod rizicnih
populacijai 10
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Kako smanijiti rizik?

GAP — good agricultural praxis
GHP — good handling praxis
GMP — good manufacturing praxis

Dobar GAP je istovremeno | dobar
HACCP!
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BOLESTI SKLADISTA

Posmedivanje pokozice - skald

Gorke pjege

Senescencija (starenje/prezrevanje)
Poremecaji zbog niske temperature
Propadanje | meki skald

Staklavost ploda

Ostecenja zbog niskog nivoa kiseonika
Ostecenja zbog visokog nivoa ugljendioksida
Smezuravanje odnosno gubitak vode
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Posmenivanje pokozice ploda -
povrsinski skald
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Scald

U zavisnosti od sorte, npr. greni smit, crveni delises.
U SAD i na trziStima Zapadne Evrope se ne tolerise.
Povezan sa sljedecim:

Programima prihrane u vocnjacima sa visokim
sadrzajem azota i malim sadrzajem kalcijuma

Klima- topla, suva i suncana sredina = veci rizik nego u
hladnijoj klimi

Rana berba, ali zrelo voce nije prikladno za skladistenje
Duzi periodi skladistenja

Lagano hladenje

LoSa ventilacija

Etilen u skladisnoj sredini
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Sprecavanje povrsinskog skalda

» Kraci period skladistenja, narocCito na
vazduhu

* Brze hladenje voca

 DPA u mnogim zemljama, kao sto je
* npr. Italija

* Nivo DPA srazmjeran je vremenu

skladistenja | podloznosti sorte —
potapanje, tusiranje, termonebulizacija

PDF’

" nitro



Gorke pjege
— 1 prije 1 poslije berbe
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Podloznost pojavi gorkih pjega

Kortland, Jonagold,

Mutsu, Northern
Spy, Honeycrisp =
genetska
komponenta

Od sezone do
sezone = fa_ktor
vremena /klime

Od vocnjaka do
vocnjaka = efekat
upravljanja
Kalcijum je veoma
vazan Cinilac

ted with
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Whaen peel 15 remeved, corky issue can be
obsenved under the $pol.

Symploms of ool
Melrose apple ir
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Senescencija-brasnjavost ploda

Predugo skladistenje ploda.

Gora je kod velikih plodova koji
se kasnije uberu

« Takode utiCe kalcijum i nivoi u _
plodu, i moZe se umanjiti /

dobrim programom prskanja
kalcijumom

* Progresivno — kada pocCne & ' o/
nastavice se, uduzim periodima
skladistenja i pri vigim & *T\
temperaturama '
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Sprecavanje senescencije

zbjegavajte visoke nivoe azota | druge
nortikulturne faktore koji pogorsavaju problem —
Kao kod gorkih pjega.

Dobar program prskanja kalcijumom u
vocnjaku. [Ca poslije berbe )

Berba kad je zrelost odgovarajuca, a narocito
ne skladistite velike plodove koji se rano beru

Brzo ohladite plodove
Brzo primjenite CA
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Poremecaji zbog niske
temperature

Propadanje od niske temperature
Difuzna promjena boje kore
Unutrasnje posmedivanje (core flush)
Meki skald
Nekad ih je tesko razlikovati od bolesti

cuvanja nastalih zbog niskih nivoa
Kiseonika

PDF’

" nitro



Propadanje zbog zbog niske
temperature

Figure 10.27
Low temperature breakdown,
Jonathan.
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Difuzno posmedivanje mesa ploda
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Unutrasnje posmedivanje / coreflush
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Komplikovane bolesti Cuvanja

Bolesti od niskih temperatura — umanjuje se
ranom berbom, skladistenjem na >1°C, i
postepenim hladenjem (2, pa 1, pa 0, intervali
po 30 dana).Obicno je period skladistenja 4
mjeseca.

Coreflush — najvise se pojavljuje poslije
brzog hladenja prezrelog voca, ali je stalno
veliki problem kod greni smltjabuka

Meki skald — izaziva ga brzo hladenje.

Obicno do njega dode tokom prva 4 mjeseca
| nije progresivno.
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Bolesti Cuvanja izazvane niskom
temperaturom (L TB) sprecCavaju se

* ObiCno od slucaja do slucaja.

* Menutim, CA/ULO omogucava malo
* vise temperature skladistenja

» kojima se mogu izbeci problemi

n nitro™"




Staklavost ploda

Radial Watercore




Staklavost se povezuje sa:

Zrelijim plodovima
Hladnim nocCima

tokom perioda berbe 4 %\;\
Stresnim uslovima u |
voénjaku =

MoZe se umanijiti, ali % E

ne i sprijediti A

prskanjem \% ,
kalcijumom. T ———

n nitro™"




Staklavost ploda

Plodovi sa umjerenom do ozbiljnom staklavoscu
ne smiju se skladistiti u CA.

Drzite plodove u hladnjacCi dok se ne umaniji
ozbiljnost problema do prihvatljivih nivoa i
onda plasirajte na trziste

Odgovarajuci datum berbe, | izbjegavajte
dugorocno skladistenje staklavih plodova
Izbjegavajte ULO za plodove sa staklavoscu, jer

oni imaju manju toleranciju na stres, npr.
Unutrasnje posmedivanje kod Jabuka sorte fudzi

[SmartFresh odlaze pojavu staklavosti]
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OstecCenja zbog niskog nivoa
Kiseonika

 Posmedivanje
jezgra i mesa ploda

- Promjena boje o
pokozice

 Alkoholni miris i lo$ 2
ukus | :




OstecCenja zbog niskog nivoa
Kiseonika

Low Oxygen Injury

Figure 10.21
Severe low-oxygen injury, Granny
Smith (ribbon scald)

Created with

érli nitro™ professmnal

download the fre online tropdf.com/professio



OstecCenja zbog niskog nivoa kiseo

* Mogu se pogorsati:

 Kada je sezona hladna

* Plodovi koji su rasli u sjenci

* Plodovi tretirani DPA (punom jacinom)
* Plodovi koji su kasnije ubrani
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Sprecavanje ostecenja zbog niskog
nivoa kiseonika

« Koristite samo jabuke koje su ubrane u pravom
trenutku za berbu;

» |zbegavajte jabuke iz dijelova vocnjaka koje
Imaju manje od pet sjemenki po jabuci (losa
oplodnja);

« Koncentracija kiseonika mora biti ispod 5%
najkasnije sedam dana poslije prve berbe

» Bezbjedno skladistenje sa niskim nivoom
kKiseonika moze zahtijevati podizanje
temperature skladistenja od 0 do 1-2°C.

n nitro™"




Reagovanje u sluCaju ostecenja zbog
niskog nivoa kiseonika

* Proizvodnja alkohola prethodi vidljivim
ostecenjima

Dakle, uzorkovanjem plodova iz komora
treba da se otkriju problemi

* Reagujte:

« Povecanjem temperature skladistenja do
4-5°C u periodu 7-10 dana

« Povecaijte nivo kiseonika do 2-2,5%

* Provjetrite voCe poslije otvaranje komore
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Ostecenje zbog visokog nivoa ugljendioksida
— spoljasnje
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Ostecenje zbog visokog nivoa ugljendioksida
— unutrasnje
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Ostecenje zbog visokog nivoa
ugljendioksida
Moze biti | unutrasnje i spoljasnje
Uglavnom u CA, iako ima izvjestaja i za
ULO kod sorte greni smit
Osjetljivost sorti veoma se razlikuje
Ostecenja se razliCito izrazavaju

Meso ploda moze biti suho | gorkog
ukusa.
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Ostecenje zbog visokog nivoa ugljendioksida
| greni smit (unutrasnje)

Do ostecCenja moze doci | ha nizim nivoima
ugljen-dioksida, a prisutnije je :
ako su nivoi kiseonika manji od 1,5%

ako su nivoi ugljen-dioksida veci od nivoa
Kiseonika

ako je temperatura skladistenja niza od
0°C
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Smezuravanje/gubitak vode

» Zlatni delises je narocito sklon tome zbog
vrste pokozice koja se lako ostecuje

* ODbiCno je CescCe u normalnoj atmosferi

nego kod skladistenja sa CA zbog velike
relativne vlaznosti u CA

* Visoke stope respiracije (disanja plodova)
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Sprijecite ili umanjite sljedecim:

Brzo hladenje

Upotreba plasticnih folija preko sanduka ili paleta koji su na vrhu i najvise
izlozene evaporatorima (ali poslije hladenja)

» KoriS¢enje plastike umesto drveta

« Suhi sanduk dobice u tezini 9-10% (6,5-7,0 kg) tokom skladistenja u
hladnjaci

 Obloge u drvenim paletama

« Smanjivanjem kondenzacije ili “inja” na kalemima za hladenje

« Podizanjem temperature skladiStenja do 1-2°C da bi se umanijila potreba za

« odledivanjem

* Ako koriste ULO, vrsite hladenje samo nocCu — iako temperatura komore
moze da se poveca 1-2°C, temperatura mesa ploda nece se povecati vise
od 0,5°C.

« Sistemi isparivanja vode sa visokim pritiskom koji treba da dodaju vlaznost
komorama
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